
 

 

Coco Bites 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

PRESSEKONTAKT: Ulrike Straub I Tropicai  -  Coconut Business GmbH  I Fritz- 

 

Zutaten für 15 Stück 
  
200 g gekühltes Kokosmus BIO*                                 
100 g Dunkle Schokolade BIO, 85 %* 
Mandelsplitter  
                                    
 
 
 
 
 
 
Zubereitung 
 
Das Kokosmus im Wasserbad schmelzen und in Eiswürfel-Formen füllen. 
Diese für mehrere Stunden oder über Nacht in den Kühlschrank geben, 
damit es schön fest wird. 
 
Das gekühlte Kokosmus aus der Form lösen und je nach Grösse mit einem 
scharfen, glatten Messer teilen, so dass kleine Würfel entstehen. Diese 
auf ein Stück Back- oder Butterbrotpapier verteilen. 
 
Die Schokolade im Wasserbad schmelzen und über die Kokoswürfel 
verteilen. Als Deko die Mandel Blättchen in einer Pfanne leicht rösten und 
auf die Coco Bites setzen. 
 
Fein gehackte, getrocknete Bananen machen die Coco Bites schön 
fruchtig. 
 
Für weihnachtliche Coco Bites etwas Zimt, Vanille zur Schokolade geben.  
 
 
 
* Produkteempfehlung 
 
BIO Kokosmus Premium wie auch hochwertiges BIO Kokosöl oder beste 
85% BIO Schokolade finden Sie preiswert bei Vitapower online unter 
https://www.vitapowershop.ch/kokosprodukte-bio-9  
 
 
Freundlicherweise zur Verfügung gestellt von Hanoju, Polen 
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